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BOLO DE
AMENDOIM

Ingredientes

Massa:

- 3 ovos

- 1/2 xicara de chd de dleo

-1 e 1/2 xicara de cha de leite

- 1e 1/2 xicara de chd de agucar

- 1 xicara de chd de amendoim torrado
e moido

- 2 xicaras de chad de Farinha de
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- 1 colher de sopa de fermento em po

Cobertura:

- 1 lata de leite condensado

- 1 colher de chd de margarina

- 1 xicara de chd de amendoim torrado
e moido

- Amendoim picado a gosto para decorar

Modo de preparo

Massa:

1) No liquidificador, coloque os ovos, éleo,
leite, agucar e o amendoim. Bata por 3
minutos.

2) Transfira a mistura para uma tigela e
adicione a farinha de trigo e o fermento em
pd. Misture bem.

3) Coloque a mistura em uma forma untada
e enfarinhada e leve para assar em forno
preaquecido a 180 graus por 30 minutos.

Cobertura:

1) Em uma panela, coloque o leite
condensado, a margarina e o amendoim.
Cozinhe até engrossar.

2) Despeje a calda sobre o bolo e decore
com amendoins antes de servir.
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